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С)б оргаlIизации пи"гаIIия lIетеи
а2023 -2024 учебном голу

В цеJlrlх осуII{ес,r,ВлеFIиrl эффективr+ой /lея,гельНос,ги, KoI]Tpoл,l за

качеством llриготовления пиlци, соблIодешия тех',IоJIоI"иL'сских и саl{и,гарIIых

норм i{a пищеблоке де,tского сада, руководс,гв}ясь СанПиFI 2,з12,4,з590-20

<санитарно-эпидемиоJlогические требоваFIия к организации обtцественного

питания шаселеIIия)), п р и к а з ьт в а Io :

1. CoBeT)z по питаниrо:
- ЕIеукоснитеJIъно соблIодатъ требования к оргаFIизации пи1,ани,l

согJIаспо СапГlиН 2,З 12 -4,З590-20;
- с,грого выIIолня1ь обяIзаннос,ги согласно приказу по образова"геJlь}lому

учрехtдсниIо o.1] 25.0в.2о2З }Гs Щл((Об утверх{деIIии сOотава члсноl]

no*".""' Соtзс.га IIо IIи,гаIIиIо В 202з-2024 учебном r,olly)

ответственные : заве/{уюuIии,
з аведуlоIций производством,
ответствеIILILIй з8 выполIIеIIис с аIIи,гарIlо- гIро,гр{l]()э п идсми -

LIесi(их мероприя,гий,

2. о.гве.гс,гвеIIномч за выполнение сани,гар}Iо-гlротивоэllиllемических

мероприrIтиЙ ЧекиноЙ If. ехrедневно:

- проводит,ъ С-витаминизациIо третьих блrод и произво.IJитL ооотвст-

cTBylorцylo з апись l] журIIаJIе ви,гаминизаrIии ;

- контролироi}ать выIIоJIнение среднесуточной t,lормы выl\ачи 1IродуктоI]

на одноГо ребёнка, прИ необходимости произволи,гь коррекцию ГIи,гаFIия l]

следуIOrцей декаде;
* заIIоJ]ня.гI, табJIищы IзLII1олIIеI{ия Hal]ypaJiыir)IХ IIOPM r[pol1yк,[,oB IIи,I,аI{и,t

на одногО ребёr+ка l} [еIIь, за 10 дLIеЙ;

-коIrТроЛИрOВ?,.ГЬIIрОrIессЗакJIа/{кИПро1-1Укl]оВ'ТеХIIOJI()].ИlОПрИГОТ()I]JIеIIиЯ

шишIи, вы/\аr{у r,о1,овой пиIIIи, л]ыход б,тllоJI, соо,гl]с,гс,гl]уIоIlIий MeIII1i-

требованиrо, график вLIлачи пищи;



L - снимать пробы готовоЙ продукции, регулярIIо вости соответствуIощие
записи качес,гва приготовления пищи в бракераItном x{ypнaJre го,го]]ых бrrIоl(;

- контролировагь качестI]о поступаюrrlего сырI)rt и rrолуфабрикатов о,г

поставщиков в пишlеблок;
- контр()лироватъ сроки хранеI-iия и реаJIизации особо скOропортrIщихся

продуктов и усJIоl]иrI храI]еFrия продуктоl] ;

- контроJlировать температуру в холо/IиJIьниках и хололильной камере;
FIаJIичис тсрмомстров ;

- колI,гроJIироl]агL соблтодеrIие сани"гарFIых lIраI]иJI IIри lIриl,о,гоl]JIеFIии llиш{и;
- взять ttод особый контроль организаIIию Ifитания l] групrrах paHHeI,o

возраста (сервировка стола, объём порций, соблюдение санитарно-эпидемио-
логических правил при обработке посуды, условия храFIениrI гrосудт,т).

З. Завед)ztоlцем)z ttроизtзолством Ковалевой И.П. ежеlltlевгltl :

- соблtодать выполнеIIие контракта муFIиLIипаJII)I{ого :]аказа,
своевременно составлять заявку I]a заклIочение коFI,l,ракта FIа сле7_1утоltlий

квартал;
- выI]еIIIивпть MeHIo на информаlIионном стен/lе у раздцаточriой с

укаiзапием обт,ёма порuиЙ каждого блIода, калориЙттос,ги летских блrод;
- не /lопуска:гь исгIоJIьзоваIIия в работе не у,гi]ср}кдцёtтлtоl,о заl]едуrOIцi,Iм

детского сада меню;
- приI{имать продукты от поставrциItов только гIри rrаличии должл{LIм

образом оформлеттrтой товаросопроводительгtой докумеrI,гаLIии IIа каж/(ое
наимеIIоI]аIIие (обраrцать внимание IIа условиrI храIIсниrI и сроки го7llлости);

- принимать толы(о качественные продукгы, деJlаjI,I) соо,г]]етствуlоILlие
записи в бракеражном жур}rапе сырых продуктов, не приIIимать продук,гы без
сопровоl{и1,елъных /{окументов, с ис,гекlIIим сроком го/Iнос,ги, с призI{аками
порчи;

- соблIодатъ правила хранеIIия 1lиIцевых продуI<тоir в холодилыIой
камере, скJIа/{ах (oBottlHclM и /{лrI сыllучих шроl{ук,l,оtl), llрсltзсl]tи,I,ь ко[I],роJI[, за
температурой в хоJIодиJIьFIиках и хоJIодилыtой камере;

- ПРОИЗВОЛИТЬ ВЫДаЧУ СI;IРЫХ ПРО/{УКТОВ В С'ГРОГОМ СООТI]е'ГС'l'1]ИИ С MeiIIO-

рас Iслалкtrй;

- ПРОИЗВОlIИ'ГТ, Вr,IД{аЧУ-ВОЗI]РаГ ДОIIОJIIIИTеJТЫIЫХ ]lРО/lУК'ГОВ СОIIаСНО
/IанI]ым рашор,гички о количестве детей, rtакrtадной на /{оIIолучеIIие или
возврат продуктов;

- вести учёт продукции после выдачи IIа пишlеблок, делziть
соответствуIошiие заrrиси ;

- систематически прово/Iи,гь сверку llолуLlения и расходованиrI
1lродуктов tIитаIIияr в N4KY (ЦБО),

4. Работникам пищеблока: поварам Кац:rба И.И.. N4ыrtык R.С.л к]rхотrным

РабОЧИм Гал)zстовой FI.Р.. Л)zх<ковой Л, П. ея<е/ (невгrо :

- ПРОИЗВОДИТI) ЗаIflаДКУ ПРОДУктов в соответстI]ии с мсIIIо*требоваttием;
* cтpol,o соб.l ttо;_цагL,гсхлIоJIогиIо IтриготоI]JIеI]ия ]IиII{ и,

\-
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- производить выдачу готовоЙ продукции строго пО l]ecy В СООТВеТСТI]ИИ

с ме}IIо, по графИщу, толъко после сгIятия пробы с обяза,теJIъI]ой отметItой

вкусовых качеств ответственным за выполнение сани,гарно-проти-

воэпидемиче ских мероприятий ;

- сOблIодатъ условия храIIеFIия пищевr)Iх продук,r,ов;

- с,грого собJIrолать гигиенические ,гребова[Iия в,гехтIоJlоI,иl{еском гIро-

цессе, при кулинарной обработке пишевых продукгов;
не использоввть в питании детей продуItты, запреrцёrI[I])Iс

саIIитарI]ыми правилами ;

- исклIоLIить Ilозможность контакта сырых и го,говых к употреблениtо
продуктов, строго соблю/iать требования к произt]одстI]еIllJому оборудоВанИIО

" Р*Д"П*.'.|О#] "::HЖi1JT:Hfi;"- по 1lрименениIо моIопIих и

дезинфиIIирующих средс,гв;
- обеспечить качество мытъя кухонной посуды, разделочIIых щосок,

L меJIкого лерсl}янIIого, метаJIJIического иII1]ен,гаря, рабо,тих с,гоJIоl] l]

соответствии с требованиями санитарных правиJI;

- обеспе.tить маркировку технологического инве}Iтаря, шоср{LI,'г&рIll,

проводить ежедII eBlIyTo уб орку помеIIJеFIий пищеблока;
- соб;tтод{zггL шравила личI]ой гигиеttI:I, работу шрово/1и,гь в cllellol(eжl{c,

с подобранIfыми l]олосами, в колпаке иJ7и косылlttе, воI]ремя ]IрохолиТL

медицинский осмотр.

5. Помоrцникам восrtитателя еже/]невно:
- гlоJlуча,l,L готоRуlо продукIIиIо строго tlo весу I] соо,гве,гс,г]]ии с меню-

раскладкой, в сшсцOдеждс, в соответствуIощей таре, cTpo1-o гrо графикУ;
- осуtцест]]лrl,гъ выдачу порций детям строго ]lo llopмe, указаIIIIой tз

меню, производи,tь контрольное взвешIивание порций;
- соблIодать серlзировItу столов, подачу в,горых блтод осуlцестllлять по

,, меlэе с,ьедеI]ия IIepI]oгo блкrда;
\L- l

- коII,гроJIироl]сггL IIeJIocTIIoCTL IIoCp_(LI1 не /{ошуска,l,ь исIIоJILзоваIIиrI

посуды с отбиl,r,lми краями, треIlIиЕами, скоJIами, деформированI-{уtо) с

поврежлёtтtлой эмалыо;
- соблтода,гь lIравила обработки и хранеIIия пос}ды, I] сJIучас караFI,гиIIа

"о"":"т;;:j;;;;,тннffi:#i:Ji"нi;"#J#:",йж;г,",,о.о,,,u,,,,,
помеtцелrий, проводить уборrtу помешlетIий согласIIо графику lIроведелIиrI

генералыrых уборок;
- собJIIодать праI]иJIа хранения моюпIих, чистяulих и лезинфиrlирутопlих

средств;
- с,гр()го соб;ltоltогь иLrструкrIию по режиму мытLя IIосрIы, обрабоrхе

инвен"гаря, столов, cTpIbeB, полов, cTeЕl, окон;
- соблIодать IIравила сбора, выноса и обработки вё2lер с пиIIIеI]ьIми

отходами;
соб;lюдат,ь правила ли.Iгтой гигиоLIы, Ilроl]о/lи,гь рабо,гу I]
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соответствуIощей спецодежде (фартук, косынка, халат), вовремя проходить
медицинскии осмотр;

- создавать благоприятный психологический климат во время приёма
пищи, придавать блюдам привлекательный вид, эстетично сервировать стол
и раскладывать пищу FIa тарелке.

6. Воспитате;rям ежедневно:
- формировать у детей культурно*гигиеничеокие навыки умываIIия,

мытья рук, самообслуживания перед приёмом пиlци;
- соблюдатъ сервировку стола (салфетки, хлебниIlьт, столовые

приборы);
- во время приёма детьми пищи не отI]лекатъся на посторOнние

разговоры, формирова[ь у детеЙ навыки куJIь,Iуры приёма пиIци, уLiи"гь детеЙ
есть аккуратно, тщательно пережёвывать пиrцу, создаI]ать б-тrагоприятный
психOлогический микроклимат во время приёма пищи.

7. Контроль зо исполнением данного приказа возложи,l,ь FIa заведуюrr{его
производством KoBa_lreBy И.П.

Заведуюtrдий }I.C. ЕрмопуJIо
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